
Chardonnay
Vignes centenaires

 à l’ombre de 

la Roche de Solutré. 

Sols profonds riches 

et vivants,

composés de calcaire 

du Jurassique. 

Vendange à maturité, triée.

Pressurage pneumatique.

Vinification traditionnelle

avec débourbage et contrôle

des températures de

fermentation. 

Élevage en cuve 

sur lies fines. 

La mise en bouteille 

a lieu 8 à 10 mois 

après la récolte.

La fleur d'acacia se mêle à

des arômes fruités d'ananas.

Combinés à une fraîcheur

stimulante le tout est d'une

grande une gourmandise qui se

termine sur des notes salines

et crayeuses

Avant de prendre le nom de "Aux Quarts", ce vignoble de

Pouilly Fuissé s'intitulait "les plantes vielles". Inspiré

par ce nom, notre parcelle est uniquement composée de vignes

approchant le siècle de vie. Ces Chardonnay centenaires,

nous transmettent leur sagesse à travers une incroyable

minéralité et une rondeur suave et envoûtante.

Pouilly fuissé 
1er cru aux quarts 

Appellation d’origine protégée
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